
50% Syrah, 50% Grenache

Vendanges 50% manuelles, 50% mécaniques

Robe : Sombre à la nuance violine

Nez : Flatteur sur des notes de fruits rouges

confiturés, de moka, de poivre en grain et

d'eucalyptus

Bouche : Bouche généreuse et gourmande

aux arômes de fruits noirs

Accord : A marier avec une côte de boeuf ou

des côtelettes d’agneau grillées

 Garde : 3-5 ans

Médaille d'Or - Berliner Wine Trophy

Médaille de Bronze (87) - Decanter
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Le Domaine Rouge 2019
AOP Costières de Nîmes -14.5°


