AOP Costieres de Nimes -13.5°

Grenache, Mourvedre
s Rosé de saignée vinifié a basse température pour obtenir un vin

fruiteé et équilibre

Robe : Une robe coloré d'une teinte rose pomelo,

Nez : Une belle harmonie de petits fruits rouges acidulés
fraichement cueillis et de la délicatesse florale sur la pivoine.

Bouche : Une bouche gourmande, vineuse, délicieusement
équilibrée sans jamais sacrifier la légéreté.

Accord : Idéal pour la cuisine provencale ou viande blanche en

Oomaine d8

Poulvarel

Vignabie fa Vallge du fthin

sauce

Garde: 1-2ans
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