
100 % Sauvignon

Vendanges manuelles

 

Robe : Couleur intense jaune-orangée avec 

des reflets dorés

Nez : Expressif sur la mirabelle, le coing et

légères notes miellés.

Bouche : Bel équilibre entre la fraîcheur et le

sucre, finale sur les fruits secs.

Le bon accord : Accompagnera parfaitement un

foie gras mi-cuit, confit d’oignon et des fromages

à caractère (type roquefort).
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